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LA REAL DEL DUERO ESTILO KOLSCH

Origen: Olmos de Pefiafiel (Valladolid)

Proceso de Elaboracion: Fermentacidn alta con un posterior proceso de lagerizacién durante 2
meses. Segunda fermentacion en botella. Cerveza natural, sin afadidos, sin filtrar ni
pasteurizar

Ingredientes: Lupulo, malta de cebada, agua y levadura.
Porcentaje alcohol: 5,2%

Temperatura de Servicio: 129

Maridaje: Aperitivos, quesos blandos, pescado blanco.
Resumen

Probando nuevas cervezas en una pequefia cerveceria de Vicalvaro, nos encontramos con una
cerveza artesana de zona de Valladolid, concretamente de Olmos de Pefiafiel. Y nos resultd
curioso por lo que decia la portada... cerveza al estilo kélsch. Personalmente soy un amante de
la cerveza de Colonia y aunque a muchos les parece una cerveza muy suave, a mi me encante,
y sobre todo la gran variedad que podemos encontrar. Es mas, la auténtica Kdschl sdélo se
puede fabricar en Colonia, conforme a la Convencién de Koélsch de 1986!

Pero esta cerveza no es una kdlsch, aunque se le parece bastante. Y he de decir que la han
elaborado muy bien, de una forma muy cuidadosa, con una higienizacién del equipo muy
minuciosa. La cerveza tiene doble fermentacion, siendo la primera una alta fermentacién (tipo
ale), con un posterior proceso de maduracion en frio o “lagerizacién”, lo que provoca que las
proteinas y las levaduras se depositen, dando lugar a una cerveza menos turbia. Este proceso
se realiza durante 2 meses, lo cual da lugar a una cerveza muy ligera y sobre todo refrescante
(sin ninguna duda, una kolsch).
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Es una cerveza totalmente natural, y en su proceso de elaboracidén no se utiliza carbonatacion
afadida, ni tampoco se realiza proceso de pasteurizacion alguno, no afiadiendo ningun tipo de
conservantes ni colorantes.

Al decantar la cerveza tiene un tono muy palido, pero es muy brillante, con una buena espuma
blanca que tiene una buena retencién. En nariz, encontramos pequenas notas de frutas
(platano, manzana) y de lupulo, unidos a ese toque dulzdn que le da la malta.

Y cuando la probamos, es cuando nos recuerda a esa kolsch, si bien tiene su toque de
distincidn, siendo muy suave, muy facil de beber, refrescante, lo cual te pide que sigas
bebiéndola, no con la pausa que deberias.

En conclusién, estamos ante una gran cerveza, muy bien elaborada, que os recomendamos
gue probéis, y especialmente a los amantes de la cerveza de Colonia! Se recomienda servirla a
129y tiene un 5,2% de grado alcohdlico.




